80 Zoigl-Wirtschaften

pr——

=t

” ‘_ e QUL direkten Vergleich

-



Wolfgang Benkhardt

Der Zoigl

Bierkult aus der Oberpfalz




Bibliografische Information der Deutschen Nationalbibliothek

Die Deutsche Nationalbibliothek verzeichnet diese Publikation
in der Deutschen Nationalbibliografie; detaillierte bibliografische
Daten sind im Internet Gber http://dnb.d-nb.de abrufbar.

Mit diesem QR-Code kdnnen die Schanktermine der Zoiglstuben
im Oberpfdlzer Wald aus dem Internet heruntergeladen werden
(www.zoiglinfo.de); der Zoiglkalender kann auch kostenlos bei
den Tourismuszentren im Oberpfélzer Wald angefordert werden,
Tel. 09602/791050 und E-Mail tourismus@neustadt.de (Landkreis
Neustadt a. d. Waldnaab) oder Tel. 09631/88223 und E-Mail
tourismus@tirschenreuth.de (Landkreis Tirschenreuth)

© 2013 Buch & Kunstverlag Oberpfalz

Mihlgasse 2, 92224 Amberg

www.buch-und-kunstverlag.de

Erweiterter und aktualisierter Nachdruck der Ausgabe von 2009
Druck: Spintler Druck und Verlag, Weiden

ISBN: 978-3-935719-92-6

Foto Titelseite: Popp Ingrid
Fotos Umschlagriickseite: Archiv Kramer-Wolf und Stadtarchiv Niirnberg



Oberpfalzer ,Wirtschaftswunder”

[rgendwie muss der Zoigl ein Zaubertrank sein. Wie ware es sonst zu erkldren, dass dieses Bier
im Nu alle Standesunterschiede wegschwemmt und der ,G'schtudierte” beim Plausch mit dem
Arbeiter schon nach dem ersten Schluck zum vertrauten Du libergeht? Wie wére es sonst
mdglich, dass die eher zuriickhaltenden Oberpfalzer pltzlich unternehmerischen Mut ent-
wickeln und eine Schankstube nach der anderen eréffnen? Und wie ware es sonst zu begriin-
den, dass sogar aus dem Ausland Journalisten, Kamerateams und Biertouristen anreisen, um
das Geheimnis, das unter dem Schaumhaubchen des ,magic brown beer" versteckt ist, zu er-
griinden? Nein, nein, man muss kein Sterndeuter sein, um zu erkennen, dass Zoigl mehr als
Lnur” Bier ist.

Aber was macht den Zoigl zu etwas ganz Besonderem? Das Buch versucht, diese Frage zu be-
antworten, indem es in den Schankstuben nach den Traditionen und Wurzeln des Oberpfalzer
Bierkults sucht. Dabei stoBt man auf erstaunliche Dinge und witzige Geschichten. Uber den
Zoigl urteilen kann nur der, der ihn erlebt hat. Das Buch |adt dazu ein, den Oberpfalzer Stern-
zeichen zu folgen, in urigen Stuben nette Menschen und ungewdhnliche Originale zu treffen,
gemiitlich Brotzeit zu machen, kurzum: richtige Sternstunden traditioneller Gastlichkeit im
Nordosten Bayerns zu erleben.

Die Kapitel weisen Bierliebhabern den Weg zum ganz persénlichen Lieblingszoigl. Fiir alle
anderen soll das Buch einfach eine informative und amiisante Lektire lber ein kerniges
Original aus dem Oberpfalzer Wald sein.

Wolfgang Benkhardt

Windischeschenbach-Neuhaus
Zoig|-Brautradition
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Neuhaus bei Windischeschenbach reift das
Bier bei Tobias Bergler (links) in einem alten
Felsenkeller-heran. Die ,Schneekerin®, die sich
bei der offenen Gdrung auf der Oberfliche
bilden, lassen.das Herz eines jeden Haus-
brauers hoherschlagen.
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Prolog

Im bayerischen nahen Osten,

wo sonst bloB Rindviecher verrosten,
weil sie in der Milch ersaufen,

die die Bauern nicht verkaufen,

hélt sich - zah wie Kuhstallstreu -
nebst der Milch noch ein Gebrau,
das man am Geschmack erkennt,
welcher es von Kuhmilch trennt

und das man den ,Zoigl" nennt.

Der Zoigl ist Kommunbraubier,

der als altes Elixier

in Kommunbrauhdusern angeriihrt,
seit 1400 dazu fiihrt,

dass ihn - gleich, was drinnen schwimmt -
die Menschheit arglos zu sich nimmt
und heutzutage mehr drauf brennt
als auf die Milch, die permanent,
kostenlos und ungeniert

durchs Giillefass vergossen wird,
was beim Zoigl nie passiert.

Das Zoiglbier hat einen Stern

und man trinkt es so lang gern,

solang der Stern, um den sich's handelt,
sich nicht in einen Stich verwandelt.

Hat der Zoigl einen Stich,

dann hat er nicht mehr viel fiir sich
und nach Ablauf seiner Fristen
taugt er bloB mehr fiir Touristen.

Der Zoigl trieft in hoher Dichte

nur so vor Geschichte,

so dass sich schreibende Gestalten
fiir begnadet und berufen halten,

in Form bedruckter Biicherseiten

ein Geschreibsel zu verbreiten,

von dem sie meinen, dass es eine Ehre
und fiir die Welt vonndten wére.
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Ausgemergelte Journalisten,

die beim ,Neuen Tag" ihr Leben fristen,
sind des knappen Lohnes wegen

in Zoiglstuben oft zugegen,

weil sie erstens spekulieren,

dass die Wirte was spendieren,

und zweitens, wenn sie zahlen miissen,
um die kleine Preise wissen.

Es kam dabei - es blieb nicht aus -
irgendwie ein Buch heraus,

das im Lichte der Prasenz

so provinzieller Prominenz

wie Landrat, E.ON und dergleichen,
die fiirs Niveau des Buches reichen,
druckfrisch heut' vom Stapel lauft,
auf dass das Volk, das Zoigl sauft,
am andern Morgen wieder klar
lesen kann, wo's vortags war.

Die Oberpfalz trinkt Zoiglbier
und wer es trinkt, wird schon wie wir.

Még' die Menschheit dieses Buch verkraften,
mog' man den Schreiber nicht verhaften,
mdg' der Verlag in Anbetracht verkaufter Massen
den Autor nicht verhungern lassen,

mog' das Zoiglbier trotz allem Treiben
authentisch und im Lande bleiben,

mog' es niemals im Profit versanden

und mdg' es nie beim Aldi landen.

Wir wiinschen fiir den Buchverkauf
einen flotten Stapellauf,

dem Zoiglbier stets eine Spur

mehr Verstand als Geldkultur,

so bleibt man seiner Zeit voraus,

es griiBt die ,Feierwehr aus Altneihaus".

(gekiirzte Fassung der Rede von Norbert
Neugirg bei der Buchprasentation 2009)



Ein Oberpfdlzer Zaubertrank

Im 21. Jahrhundert sind alle Kleinbrauer nach langem Kampf von
groBen Bierkonzernen geschluckt worden. In ganz Bayern? Nein!
Eine von unbeugsamen Bierrechtlern im Oberpfalzer Wald bevol-
kerte Region hort im Nordosten Bayerns nicht auf, den groBen
Betrieben die Stirn zu bieten. Die Leute stellen in ihren Kom-
munbrauh3dusern in Mitterteich, Neuhaus, Windischeschenbach, Mitterteich
Falkenberg und Eslarn mit einfachen Methoden in miihevoller
handwerklicher Arbeit weiter ihren Zoigl her und machen damit
den groBen Brauereien das Leben schwer ...
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Die zehn wichtigsten Regeln
fir den Besuch einer Zoiglstube

o

Verwende beim Zoigl nie den Artikel ,das" Es heiBt der Zoigl. Wer ,das Zoigl" sagt,
entlarvt sich als Kulturbanause und riskiert, saures Bier serviert zu bekommen.

Die richtige Anrede lautet immer du oder ihr, umgangssprachlich manchmal auch
Jiatz" Alle gesellschaftlichen Unterschiede sind mit dem ersten Schluck weggespiilt.

Versuche nie, vorher Platze telefonisch zu reservieren. Das geht nicht. Es ist auch
absolut uniiblich, dem Wirt mitzuteilen, dass du einen Tisch fiir sechs Personen
suchst. In den meisten Stuben wirst du nur ein mitleidiges Lacheln ernten.

So viele freie Platze an einem Tisch gibt es selten.

Setze dich nie allein an einen freien Tisch. Erstens gibt es den in einer guten Zoiglwirt-
schaft gar nicht und zweitens wiirden die anderen Gaste dies so deuten, dass du dich
selbst fiir etwas Besseres haltst. Geschlossene Gesellschaften sind beim Zoigl tabu.

Bestelle zu Tellersulz, Presssack mit Musik, Gselchtem und dhnlichen Brotzeiten nie
Ketchup. Das wiirde einem Entweihen der Oberpfalzer Wirtshauskultur gleichkommen.

Reagiere nicht beleidigt, wenn dir der Wirt einen Pfief anbietet. Das heiBt nur, dass er
bereit ist, in dein Seidel auch einen groBziigig abgeschatzten Schoppen einzufiillen.

Frage nie danach, ob der Wirt auch dieses oder jenes Industriebier ausschenkt.
Du wirst mit Sicherheit rausfliegen.

Versuche nie, mit EC-Karte oder einer anderen bargeldlosen Methode zu zahlen.
Erstens sind Getranke und Brotzeiten so billig, dass sich das nicht lohnt, und zweitens
kommt Plastikgeld in einer Zoiglstube einem GesetzesverstoB gleich.

Denke immer daran, dass im Kommunbier keine kiinstlichen Stoffe sind, die es lange
haltbar machen. Wer zum Zoigl geht, hat also die moralische Verpflichtung, dem Wirt
beim Vernichten seines Gebraus zu helfen. Es wird dir keiner tibel nehmen, wenn du
mehr trinkst, als du eigentlich vertragst.

Frage vor dem Besuch in einer Zoiglstube nie den Arzt oder Apotheker um Rat.
* ic erheit davon abraten, weil sie Angst haben, selbst keinen Platz mehr
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Bierverfunzer
und Teufe[s brauer
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Geschichte des
Oberpfalzer Zoigls

Der echte Zoigl ist ein naturtriibes, unter-
gariges und unfiltriertes Bier, das nach alten
Braumethoden ohne Pasteurisierung oder gar
kiinstliche Zusatzstoffe, die das Bier halt-
barer machen, nach dem Bayerischen Rein-
heitsgebot hergestellt wird. Zu Hause ist er
im Oberpfalzer Wald. Die Brauhduser, in de-
nen dort die Wiirze fiir den Gerstensaft ge-
kocht und gehopft wird, dhneln mehr Bier-
museen denn modernen Wirtschafts-
betrieben. Die Arbeitsablaufe sind noch so
wie vor hundert Jahren. Uralt ist auch die
Tradition, dass der Sud schon nach einem

Tag die gemeinschaftliche Brauerei verldsst. In vielen Orten zeigte der Bierstern nicht nur
Um die Garung und Reife kiimmern sich die den Ausschank, sondern wie dieses alte
Bierrechtler in den eigenen Kellern selbst. Schankzeichen aus der Stadt Eschenbach
Das fiihrt dazu, dass jeder Zoigl ein bisschen auch das Handwerk des Hausbesitzers an.
anders schmeckt. Wenn das Bier reif ist, Der Zoiglstern des Lenzerschmieds hingt
hingen die brauberechtigten Biirger einen heute im Taubenschusterhaus.

Stern, einen Buschen oder ein anderes

Schankzeichen vor die Tir. Sie zeigen damit Diese Abstammung ist ein wichtiger Hinweis
an, dass sie frisches Bier zapfen. Von diesem darauf, was den neu entfachten Oberpfalzer
JZeigel" leitet sich auch der Name der regio- Kult wirklich ausmacht. Zoigl |asst sich nicht
nalen Spezialitat ab. auf Bier reduzieren. Daran dndert auch nichts,

dass viele Brauereien mittlerweile unfiltrier-
Im Oberpfilzer Zoigl steckte schon immerviel ~ tes helles, bernsteinfarbenes oder dunkles
Herzblut. In Eschenbach brachten Frauen die Bier als Zoigl in Flaschen und Fasser abfiillen
im Kommunbrauhaus gekochte Wiirze sogar und damit in Wirtshdusern und Getranke-
zu FuB in Buckelkraxen zu den Gdrkellern. markten gute Geschafte machen. Sicher,
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der Gerstensaft ist das Wichtigste. Ohne die
deftigen Hausmacherbrotzeiten, die urigen
Stuben, die Originale an den Tresen und
Tischen, die Geselligkeit sowie das einzig-
artige Preis-Leistungs-Verhaltnis ware Zoig|
jedoch ein durchaus hochwertiges, aber doch
ganz normales Keller- oder Zwickelbier.

Erst das Drumherum macht das Getrank aus
Wasser, Malz, Hopfen und Hefe zum Kult.
So wie die Siidtiroler im Herbst zum Torggelen
und die Osterreicher zum Heurigen gehen,
um jungen Wein zu verkosten, so gehen die
Oberpfalzer zum Zoigl, um das frische Bier
zu probieren.

Na ja, probieren ist eigentlich nicht ganz
richtig. Die Bayern an sich und die Oberpfal-
zer im Besonderen sind sehr hartnéckig, stand-
fest und haben Sitzfleisch. Manch einer ist
so schnell nicht wieder zum Gehen zu be-
wegen, wenn er erst einmal hockt. So endete
der Zoigl in einem Haus erst, wenn das letzte
Fass leer war. AnschlieBend ging es oft
gleich beim Nachbarn weiter.

Auch heute noch wechseln sich die Wirte ab.
Allerdings schenkt ein Brauer meist nicht
mehr wie friiher drei, vier Wochen lang Bier
aus, sondern nur mehr drei, vier Tage. Dafiir
kommt das Bierkarussell nicht mehr zur Ru-
he. Es gibt den Hopfentrunk dank moderner
Kiihltechnik und Lagerhaltung das ganze
Jahr, was die Herzen vieler Bierliebhaber
hoherschlagen l3sst.

Hungrig geht vom Zoigl keiner nach Hause.
Zum selbst gebrauten Bier gibt es, wie hier
bei Hermine Popp vom ,Gloser”, deftige
Hausmacherbrotzeiten.
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Deftige Brotzeiten und
historische Hauser

Typisch fiir den Zoigl sind auch die deftigen
Hausmacherbrotzeiten, die auf eigene
Schlachtungen zuriickgehen. Wahrend die
Kommunbrauer ihr Bier wirklich noch selbst
herstellen, hat die moderne EU-Gesetz-
gebung die Schlachtungen stark einge-
schrankt. Nur noch wenige Wirte haben die
Méglichkeit dazu. Eine eigene Kuchl zum Ver-
wursten der Zutaten trifft man noch ofter an.

Typische Zoiglstuben befinden sich meist in
alten Hausern am oder in unmittelbarer
N&he des Stadt- oder Marktplatzes. Dies

hat einen einfachen Grund: Das Konigreich
Bayern verfiigte Anfang des 19. Jahrhunderts,
dass das Braurecht nicht neu verliehen
werden diirfe. Von da an konnten nur mehr
die Bewohner der alten Anwesen Zoigl her-
stellen. Neu gebaute Hiuser in den Siedlun-
gen bekamen kein Bierrecht. Ein weiteres
typisches Kennzeichen sind die glinstigen
Preise fiir Bier und Brotzeit. Es ist durchaus
mdglich, mit flinf, sechs Euro satt den Heim-
weg anzutreten. Mindestens genauso wich-
tig wie der Verdienst ist einem richtigen
Zoiglwirt, dass es den Gasten schmeckt und
sie rundum zufrieden und gliicklich das Haus
verlassen. Dazu kommen besondere Schman-
kerIn auf den Tisch. Diese erinnern daran,
dass friiher fast nur gute Freunde, Verwandte
und Geschaftspartner kamen, um das Haus-
bier zu kosten. Dies erkldrt auch das Du in
den Schankstuben sowie die Sing- und Mu-
sizierfreudigkeit der Gaste.




Beim Zoigl ist man zu Gast bei Freunden.
ZOIGL kdnnte also auch als Abkiirzung fiir
JLiinftige Oberpfalzer idealismusgepragte
Gastlichkeit und Lebensart” stehen. Und die
erlebt man mit Sicherheit nicht in einer
Schankstube, die standig gedffnet ist, in der
Zoigl genauso viel wie das Bier im Gasthof
um die Ecke kostet und Schnitzel mit Pom-
mes auf der Speisenkarte stehen.

Die zunehmende Begeisterung fiir den Ober-
pfalzer Haustrunk bringt es mit sich, dass
das Original immer mehr verfalscht wird.
Doch da Zoigl (bislang) weder als einheitli-
che Biermarke noch als Tradition geschiitzt
wurde, ist erlaubt, was geféllt. Jeder muss
also selbst entscheiden, wie viel Zoigl er
wirklich erleben will.

Noch ein Tipp: Die schonste Atmosphére
herrscht meist dort, wo eine Wirtschaft aus
mehreren Stuben, liebevoll eingerichtet und
nicht allzu groB, besteht. Und das kommt
dem historischen Vorbild auch am nachsten.
SchlieBlich machten die Bierrechtler friiher
in der guten Stube ihr Fass auf und brach-
ten die Gaste, wenn der Andrang besonders
groB war, anschlieBend auch in anderen
Zimmern des Hauses unter.



Brauch alter als
das Reinheitsgebot

Die Zoigl- und Kommunbrautradition in der
Oberpfalz ist viel dlter als das Bayerische
Reinheitsgebot, und das will was heiBen. Die
Vorschriften von Herzog Wilhelm IV. vom 23.
April 1516 gelten immerhin als das &lteste
Lebensmittelgesetz der Welt. Der Herzog
verfiigte damals, ,wie das Bier Sommer wie
Winter auf dem Land soll ausgeschenkt und
gebraut werden”. Im Gebot ist weiter nach-
zulesen: ,Ganz besonders wollen wir, dass
forthin allenthalben in unseren Stddten und
Miérkten und auf dem Lande zu keinem Bier
mehr Stiicke als allein Gersten, Hopfen und
Wasser verwendet und gebraucht werden
sollen.” Das Reinheitsgebot war keine Er-
findung des Herzogs. Schon vorher gab es
ahnliche Verordnungen auf ortlicher Ebene.
In Miinchen hatten die Stadtrite bereits
1447 von den Brauern verlangt: ,/tem sie
sullen auch pir sieden und prewen nur allen
von gersten, hopfen und wasser und sonst
nichts darein oder darunter tun oder man
straffe es fuer valsch”.

Auch aus der Oberpfalz ist aus dieser Zeit ei-
ne Brauordnung liberliefert. Da der in Re-
gensburg als Bierkontrolleur eingesetzte
Stadtmedikus Konrad Megenwart immer
wieder iiber die schlechte Qualitit des Ge-
braus klagte, mussten die Brauer ab 1453
schwaren, dass sie fiir ihr Bier ,weder Samen
noch Gewiirz oder Gestriipp"” und dergleichen
verwenden. Auch , Glattwasser” war von da
an verboten. Dabei handelte es sich um ei-
nen kaum genieBbaren Abguss von den letz-
ten Resten der Maische. Die Hefe fehlt in all
diesen Urkunden. Sie war damals noch unbe-
kannt. Es war dem Zufall tiberlassen, ob Hefe
in den Sud gelangte und das Bier zum Géaren
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brachte. Einige Zoiglwirte sind der festen Uber-
zeugung, dass diese ,wilde Hefe" der eigentli-
che Namensgeber fiir ihr Kommunbier ist. Die
weiBbeige Masse habe keinen Namen gehabt
und sei deshalb als ,dds Zeich" tituliert wor-
den. Daraus habe sich dann ,der Zoigl" entwi-
ckelt, so glauben sie, was aber eine Urkunde
aus dem Neustadter Stadtarchiv widerlegt.

Viele Bierpanscher und -verhunzer waren der
Grund dafiir, im Reinheitsgebot die Zutaten
fiir den Gerstensaft vorzuschreiben. Glaubt
man alten Grabspriichen, so hat manch einer
die schlechte Qualitat des Bieres gar mit dem
Leben bezahlt. So steht zum Beispiel auf ei-
nem Gedenkstein in Oberbayern zu lesen:

«Hier ruht der Brauer Sepp,

Gott Gnad fiir Recht ihm geb.
Denn viele hat, was er gemacht,
friihzeitig in das Grab gebracht.
Da liegt er nun, der Bierverhunzer,
bet, o Christ, fiinf Vaterunser.”

Schafferhofwirt Reinhard Fiitterer zieht die
Hefe fiir die Gdrung des Zoiglbiers auf.




Was fiir die Stdtiroler das Torg-
gelen und fiir die Osterreicher
der Heurige ist, das ist fur die
Oberpfdlzer der Zoigl. Wenn das
bernsteinfarbene, junge Bier reif
ist, hangen die ,Kommunerer”
nach altem Brauch einen Stern
vor das Haus und schenken den
in gemeinschaftlichen Brauhau-
sern hergestellten Gerstensaft
aus. Der erste Schluck schwemmt
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alle Standesunterschiede weg,
beim zweiten Schluck gehen die
Gaste zum vertrauten Du Uber.
Spdtestens beim dritten Schluck,
| wenn sich die Tische unter
deftigen Hausmacherbrotzeiten
biegen, ist klar: Zoigl ist mehr
als ,nur” Bier ... Das Buch
nimmt den Leser mit auf eine
spannende Spurensuche in Ver-
gangenheit und Gegenwart.
Wer den Autor begleitet, erlebt
| nicht nur Stemnstunden Ober-

.| pfdlzer Gastlichkeit, sondern
£z auch allerlei skurrile Gestalten
und nicht ganz bierernst
gemeinte Geschichten.
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